10.14] 6240043 TR

Red Velvet

RECETE SERVISI

Kek hamuru: o

MELLA RED VELVET KEK MIKSI 1,000 kg

Yumurta 0,500 kg X
Sivi yag 0,200 kg

Su 0,225 |

Toplam agirhk 1,925 kg

Karistirma suresi: 5 - 7 dakika, yuksek devirde

Firin sicakligr: 190 - 200 °C

Pisirme slresi: 25 - 30 dakika

Krema dolgusu:

MELLA KREMA MIKSI 0,250 kg
St 0,500 |
MELLA GOURMET WHIP (cirpiimis) 0,150 kg
Labne peynir 0,300 kg
Toplam agirlik 1,200 kg
Uygulama:

MELLA KREMA MIKSi, sit ve MELLA GOURMET WHIP birlikte orta
devirde 4 dakika c¢irpilir. Daha sonra labne peynir ilave edilir ve purtzsuz
oluncaya kadar spatula ile kanistirilir. Kek ¢ parca olacak sekilde kesilir
ve her katin arasina krema suruldr. En Ust kattaki kremanin Uzerine kek
ten kalan parcalar iri elekten elenerek dekor yaplilir ve cilek ile suslenir.
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