Yassi Ekmek
SEEDS & GRAINS ile caligiimis

SEEDS & GRAINS 10,000 kg
Pekmez 0,800 kg
Tuz 0,150 kg
Su, yaklasik 10,000 |

Hamur agirhgi 20,950 kg

Yogurma suresi:

Hamur sicakhgr:

Hamur dinlendirme:

Hamur agirhgu:

1.Fermantasyon:

Hamur isleme sekli:

2.Fermantasyon:
Firin sicakligt:

Pisirme slresi:

2 + 4 dakika
25°C-26°C
60 dakika

Ekmek blyuklugune bagh

Yok

Yassi ekmek

Yok

250 °C, istim verilir
22 dakika
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PASSION
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Uygulama:

Topping:

Hamur dinlendirildikten sonra (iki firin kagidi
arasinda) 11 mm kalinhdinda agcilir, Uzerine
topping serpilir ve istenilen sekilde kesilir veya
kalip yardimiyla kesilir. Ardindan istim verilerek
pisirilir.

Yulaf kirma, ¢avdar kirma, ¢cavdar unu
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RECETE SERV
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