Wienerbrod

IREKS FROST DIAMANT ile

Bugday unu 10,000 kg
IREKS FROST DIAMANT 0,300 kg
BACKEXTRAKT 0,150 kg
Tereyagd 0,400 kg
Seker 0,700 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,600 kg
Su, vaklasik 5,2001
Hamur agirhgi 17,500 kg
Dolgu:

Acl badem 1,000 kg
Tereyag/Margarin 0,800 kg
Seker 0,500 kg
MELLA-KREM 0,250 kg
Hamur agirhgi 2,550 kg

Yogurma suresi:
Hamur sicakhgr:
Hamur dinlendirme:

Firin sicakhigi:

Pisirme suresi:

Uygulama:

3 + 3 dakika
Yaklasik 20 °C

Yaklasik 15 dakika, +4 °C’de

220 °C’de ekmek firina verilecek ve daha sonra

sicaklik dusurulecek.
Yaklasik 20 dakika
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Her 1 kg hamur igin 0,400 kg yag kullanilarak hamur (g

kez turlanir. Her tur arasinda hamur +4 °C’de 15— 30
dakika dinlendirilir. Hamur “Plunder” seklinde pargalara

ayrilir, icine dolgu konularak iglenir ve +25 °C’de

fermantasyona birakilir.

IREKS GIDA SANAYI AS.

istog Toptancilar Cargisi

11. Ada No: 34 - 38 Mahmutbey
34217 BAGCILAR - ISTANBUL
TURKIYE

Tel.: +90 212 659 11 11

Fax: +90 212 659 11 12

E-mail: ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr
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