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On hamur: — — |
Bugday unu 2,000 kg ""'ﬁ
Maya 0,010 kg B
Su 1,200 | ¢ B
On hamur 3,210 kg i
Yogurma suresi: 2 + 4 dakika !
i
Bekleme suresi: 5 °C’de 15 saat ‘ ;
Hamur: Il
Bugday unu 3,000 kg
MELLA-FG plus 0,250 kg =
An hamur 3,210 kg {
Seker 1,100 kg i
Tam yumurta 1,000 kg
Tuz 0,060 kg i
Maya 0,350 kg 4 —a
ORAPERL DREIDOPPEL 0,020 kg b yl'
Baharat “Mahleb” 0,040 kg _ ‘r?|
Baharat “Damla sakiz1” 0,010 kg @
Tam yagh sit tozu 0,300 kg i
Tereyad, yumusak 1,000 kg
Hamur agirhgi 10,340 kg
Yogurma suresi: 2 + 9 dakika (tereyad sonradan eklenecek)
Hamur dinlendirme: 40 dakika
Hamur agirhgr: 0,450 kg (3’14 6rgui)
1. Fermantasyon: 32 °C’de 2,5 — 3 saat, % 75 nem ile
Firin sicakhgr: 170 °C
Pisirme suresi: 25 — 30 dakika
Uygulama: Hamur dinlendikten sonra her biri 0,150 kg agirliginda

uzun sekillendirilmis G¢ hamur pargasi 3’lU 6rglu haline
getirilir. 3/4 fermantasyondan sonra lzerine yumurta
surdlir ve pisirilir. istege gére 2’li drgii olarak da sekil
verilebilir ve Gzerine susam serpilebilir.
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