Topfenradl

MELLA-FG plus ile

Bugday unu
MELLA-FG plus
Seker

Tereyagd

Tam yumurta

Lor peyniri (Quark peyniri)

Tuz

Maya

Aroma (limon, vanilya)
Su, yaklasik

Kuru Gzim (yikanmis ve rom ile marine edilmis) 0,250 kg
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Hamur agirhgi

Yogurma suresi:
Hamur sicakhgr:
Hamur dinlendirme:
Hamur agirhgi:

1. Fermantasyon:
Firin sicakligi:
Pisirme suresi:

Uygulama:
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30 dakika !m['
2,400 kg @
15 dakika

Yaklasik 180 °C
Yaklasik 15 dakika

Fermantasyondan sonra hamur 30 pargaya ayrilir,
yuvarlak sekil verilir ve pisirme kagith tepsilere
yerlestirilir. Yaklasik 10 dakikalik fermantasyondan
sonra yaglanmis bir elma kesme aletiyle hamur
parcalarinin Uzerine basilir. Fermantasyonun 3/4'inde
Uzerlerine yumurta sdralir ve baca kapall olarak
pisirilir. Pisirme isleminden sonra Uzerlerine eritilmis
tereyag surulur ve toz sekere bulanir.
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IREKS GIDA SANAYI AS.

istog Toptancilar Cargisi

11. Ada No: 34 - 38 Mahmutbey
34217 BAGCILAR - ISTANBUL
TURKIYE

Tel.: +90 212 659 11 11

Fax: +90 212 659 11 12

E-mail: ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr
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