Dekoratif Ekmek ,,Yildiz*

(Bugday Ekmegi)

CIABATTA PLUS, RUCKDESCHEL'S GERSTEN-
MALTEX ile calisiimis
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Yildiz hamur:

Bugday unu 0,900 kg

Durum bugday irmigi 0,100 kg

CIABATTA PLUS 0,050 kg

RUCKDESCHEL'S GERSTEN-MALTEX 0,030 kg

Tuz 0,020 kg

Maya 0,015 kg

Su, yaklasik 0,.700 |

Toplam agirhk 1,815 kg

Yogurma suresi: 4 + 6 dakika

Hamur sicakhgr: 24°C-25°C

Hamur agirhgr: 30 dakika -18 °C‘de

Uygulama: Hamur 3 mm kalinliginda acilir ve 3 farkh ebatta
yildiz seklindeki hamur kaliplariyla sekillendirilir.

Hamur:

Bugday unu 9,000 kg

Durum bugday irmigi 1,000 kg

CIABATTA PLUS 0,500 kg

RUCKDESCHEL'S GERSTEN-MALTEX 0,300 kg

Tuz 0,200 kg

Maya 0,150 kg

Su, vaklasik 7,000 |

Toplam agirlik 18,150 kg

Yogurma siresi: 4 + 6 dakika . |

IREKS GIDA SANAYi A.S.

Hamur sicakligi: 24°C-25°C ggrlkezlfév Organize Sanayi
. Bolgesi

1. Fermantasyon: Uzeri ortili  sekilde 30 dakika hamur Ismet Pasa Mahallesi 4. Sok. No: 5
kazanlarinda iagl?YEapakll | Tekirdag

Hamur agirgr 0500 kg it

Ara dinlendirme: 10 dakika 'Jvivkiv@,,';iﬁ;;'“ti‘

Hamur isleme sekli: Yuvarlak

2. Fermantasyon: Fermantasyon geciktirme gece boyunca

+5 °C'de D)
Firin sicakhigr: 230 °C’de firina verilir ve istim verildikten sonra
sicaklik dusarular. I R E K S



Pisirme slresi:

Uygulama:

Yaklasik 30 dakika

1. Fermantasyondan sonra hamur pargalari
tartilir, bugday unu ile birlikte yuvarlak
sekillendirilir ve ardindan dikis yeri asagiya
gelecek sekilde ara dinlenmeye birakilir. Kalipla
kesilen yildizlar ¢avdar unu ile birlikte bayUkten
kicige dogru ekmek hamur parcgalarinin
Uzerine koyulur, Uzerine hafifce bastiriir ve
yildizlar yukari gelecek sekilde fermantasyon
paletlerine yerlestirilir. Ardindan fermantasyon
geciktirmeye birakilir. Fermantasyon
geciktirmeden sonra hamur parcalari 50 — 60
dakika dinlendirilir. Hamur pargalari yildizlar
yukari gelecek sekilde pisirme tepsilerine
koyulur. En Ust yildizin Gzerine bicakla ilave
olarak bir yildiz sekli gizilir ve ortasindan hafif¢e
bastirilir. istim verilerek pisirilir, baca agiimaz.
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RECETE SERV

IREKS GIDA SANAYi A.S.
Cerkezkdy Organize Sanayi
Bolgesi

ismet Pasa Mahallesi 4. Sok. No: 5
59510 Kapakh / Tekirdag
TURKIYE

Tel: +90 282 758 20 20

Fax: +90 282 758 21 21
ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr
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