Dekoratif Ekmek ,,Kafes*
(Karigsik Bugday Ekmegi)

RUCKDESCHEL'S AROMA-MALZ,
RUCKDESCHEL'S ROGGEN-SAUERTEIG,
X 70, PANIMALTIN ve STABILASE ile ¢alisiimis

>

%)
o
(o™
Ldd
(Vo)
b
—
b
I
(W
(o™

Koyu kahve renkli ag hamuru:

Bugday unu tip 550 1,200 kg
Cavdar unu tip 1150 0,800 kg
RUCKDESCHEL'S AROMA-MALZ 0,060 kg
RUCKDESCHEL'S ROGGEN-SAUERTEIG 0,040 kg
X 70 0,030 kg
PANIMALTIN 0,030 kg
Tuz 0,040 kg
Maya 0,020 kg
Su, yaklasik 1,400 |
Toplam agirlik 3,620 kg
Yogruma suresi: 4 + 5 dakika

Hamur sicakligi: 27°C-29°C

1. Fermantasyon: +5 °C’de 30 dakika

Uygulama: Strudel bigagi ile 10 cm x 15 cm ebatlarinda bir

ag hazirlanir ve Uzerine bugday nisastasi ser-
pistirilir. Ardindan uzun formda fermantasyon
sepetlerinin Uzerine dis kenarlarindan sarkacak
sekilde esit olarak yerlestirilir.

Hamur: : ;

Bugday unu tip 550 6,000 kg Chke raase S
Cavdar unu tip 1150 4,000 kg Bolgesi
RUCKDESCHEL'S AROMA-MALZ 0,.200 kg il tprnidnii
RUCKDESCHEL'S ROGGEN SAUERTEIG 0,200 kg TURKIVE

STABILASE 005019 et
Tuz 0,200 kg ireks@ireks.com.tr

Maya 0,150 kg www.ireks.com.tr

Su, yaklasik 7,300 |

Toplam agirlik 18,100 kg

D
IREKS



Yogurma suresi:
Hamur sicakhgr:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhgr:

Ara dinlendirme;

Hamur isleme sekli:

2. Fermantasyon:

Firin sicakligr:

Pisirme slresi:

Uygulama:

4 + 5 dakika

27°C-29°C

Uzeri ortiilii olarak 30 dakika hamur teknelerinde
1,000 kg

10 dakika

Uzun

Yaklasik 45 dakika

250 °C firina verilir ve istim verildikten sonra
sicaklk dusaraldr.

Yaklasik 50 dakika

1. Fermantasyondan sonra hamur parcalari
tartilir, bugday unu ile birlikte yuvarlak
sekillendirilir ve kisa bir ara dinlendirmeden
sonra uzunlamasina islenir. Ardindan dikis yeri
yukari gelecek sekilde icerisine koyu kahverengi
ag hamuru yerlestirilen uzun fermantasyon
sepetlerine koyulur ve ag hamuru birbiriyle
birlestirilir. 2. Fermantasyondan sonra hamur
parcalar tepsilere koyulur ve istim ile pigirilir,
2 dakika sonra baca agillir.
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RECETE SERV

IREKS GIDA SANAYi A.S.
Cerkezkdy Organize Sanayi
Bolgesi

ismet Pasa Mahallesi 4. Sok. No: 5
59510 Kapakh / Tekirdag
TURKIYE

Tel: +90 282 758 20 20

Fax: +90 282 758 21 21
ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr
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