Dekoratif Ekmek ,,Asil“
(Bugday Ekmegi)

CIABATTA PLUS ve RUCKDESCHEL'S GERSTEN-
MALTEX ile ¢aligsilmig

Hamur seritleri:

Bugday unu 0,900 kg
Durum bugday irmigi 0,100 kg
CIABATTA PLUS 0,050 kg
RUCKDESCHEL'S GERSTEN-MALTEX 0,030 kg
Tuz 0,020 kg
Maya 0,015 kg
Su, vaklasik 0,7001

Toplam agirlik 1,815 kg

Yogdurma suresi:

Hamur sicakhgi:

4 + 6 dakika
24°C-25°C

Uygulama: Her bir kg hamur igin 0,250 kg tereyagi iki gift tur
ile iglenir. Turlar arasinda kisa dinlenme sureleri
birakilmasi Onerilir. Turlanmigs hamur 3 mm
kalinhginda acilir. Ardindan hamurdan 1,5 cm x
15 cm ebatlarinda seritler kesilir ve
buzdolabinda sogumaya birakilir.

Hamur:

Bugday unu 9,000 kg

Durum bugday irmigi 1,000 kg

CIABATTA PLUS 0,500 kg

RUCKDESCHEL'S GERSTEN-MALTEX 0,300 kg

Tuz 0,.200 kg

Maya 0,150 kg

Su, yaklasik 7,000

Toplam agirhk 18,150 kg

Yogurma suresi: 4 + 6 dakika

Hamur sicakhgr: 24°C-25°C

1. Fermantasyon: Uzeri ortill  sekilde 30 dakika hamur
teknelerinde

Hamur agirhgn: 0,500 kg

Ara dinlendirme: Yok

Hamur isleme sekli: Yuvarlak

2. Fermantasyon: Fermantasyon geciktirme, gece boyunca
+5 °C'de
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Firin sicakligr:

Pisirme slresi:

Uygulama:

230 °C’de firina verilir ve istim verildikten sonra
sicakhk dusaraldr.

Yaklasik 30 dakika

1. Fermantasyondan sonra hamur pargalari
tartilir ve Uzerine bugday unu serpilerek
yuvarlak sekillendirilir. Yuvarlak fermantasyon
sepetlerinin  her birine turlanmis  hamur
seritlerinden sekiz adet yerlestirlir. Ardindan
seritlerin Uzerine hafifce ¢avdar unu serpilir.
islenen hamur parcalari suya ve hashas
tohumuna batirilir. Dikis yeri yukari gelecek
sekilde hazirlanan fermantasyon sepetlerine
koyulur ve seritler birbiriyle birlestirilir. Ardindan
fermantasyon geciktirmeye birakilir.
Fermantasyon geciktirmeden sonra hamur
parcalart 50 — 60 dakika dinlendirilir, pisirme
tepsilerine yerlestirilir ve istim ile pisirilir, baca
aciimaz.
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