Avrupa’NIN Elaek
Dinvyasivdan Lezzenli

Yogurma suresi:

Hamur sicakligi:

Hamur dinlendirme:

Firin sicakhgr **:

Pisirme siresi **:

Hamur isleme sekli:

*

Ruispalat

On Hamur:

IREKS kaba 6gittilmis ¢avdar 2,000 kg
Su, yaklasik 70 °C 2,000
On Hamur agirhigi 4,000 kg
Bekleme sturesi: 3 — 4 saat

Hamur:

On Hamur 4,000 kg
Cavdar unu 7,000 kg
Bugday unu 1,000 kg
IREKS FERTIGSAUER 0,500 kg
IREKS X70 DARK MALT 0,100 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,150 kg
Su, yaklasik 7,600 1
Hamur agirhgi 20,550 kg

6 + 4 dakika (Spiral yogurucu)
28-29°C

30 dakika

240 °C

10 — 15 dakika

ESlER

Cok yumusak olan hamur, merdane ile yaklasik 1 cm kalinliginda ve
¢avdar unu ile agilir. Istege gore kaliplar ile kesilir ve tepsilere dizilir.
Yeterince fermantasyona verildikten sonra bir ¢atal batirilir ve

buhar ile pigirilir.

Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.

** Firin sicakligini ve pisirme suresini firininizin
Ozelliklerine gore ayarlayiniz.
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