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On hamur: — — |
Bugday unu 2,000 kg “‘Tm
Maya 0,100 kg =
Su 2,000 ¢ B
On hamur 4,100 kg d
Hamur sicakligi: 24 °C b
Bekleme suresi: 2 saat ‘ ﬂi
Hamur: 1l
Bugday unu 8,000 kg
On hamur 4,100 kg =
MELLA-FG plus 0,500 kg i
Seker 1,500 kg
Tereyag 1,500 kg
Yumurta sarisi 0,250 kg _lm
Tam yumurta 0,750 kg 4 =a
Tuz 0,180 kg -
Maya 0,400 kg i
Su, yaklasik 2,000 | :
Limon, Vanilya, Rom i
Hamur agirhgi 19,180 kg ﬁ
Yogurma suresi: 2 + 8 dakika
Hamur sicakligi: Yaklasik 27 °C
Hamur dinlendirme: 20 dakika
Hamur agirhgr: 0,400 kg
Firin sicakhgr: Yaklasik 180 °C
Pisirme sdresi: 30 dakika (baca aglk)
Uygulama: Hamur dinlendikten sonra 0,400 kg'lik pargalara ayrilir,

yuvarlak sekil verilir ve yaglanmis tepsilere yerlestirilir.
Fermantasyonun 3/4’iinde Uzerine yumurta sarulir ve
makasla Uzerine Ug ¢izik atilir.
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