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Yogurma suresi:
Hamur sicakhgi:
1. Fermantasyon:
Hamur agirh@r *:
2. Fermantasyon:
Firin sicakhgr **:
Pisirme siresi **:

Susleme malzemeleri:

Pide

Bugday unu 10,000 kg
IREKS CIABATTA PLUS 0,400 kg
Sivi yag 0,500 kg
Maya 0,300 kg
Tuz 0,200 kg
Su, yaklasik 6,200 |

Hamur agirligi 17,600 kg

5 + 5 dakika (Spiral yogurucu)
Yaklasik 27 °C

Yaklagik 30 dakika

400 g

Yaklasik 50 dakika

270 °C

Yaklasik 10 dakika

Susam, ¢oreotu

* Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.
** Firin sicakhgini ve pisirme suresini firininizin 6zelliklerine gore ayarlayiniz.

IREKS GIDA SANAYi A.S.
istog Toptancilar Carsisi 11.
Ada No: 34 - 38 Mahmutbey
34303 BAGCILAR - ISTANBUL
Tel.: 0212 659 11 11

Fax: 0212 659 11 12

E-mail: ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr
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