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Kulitsch =
S 4,3@]
MELLA-FG plus ile o
P e q_ﬁ
gngzaamuz 2,000 kg % ”‘E‘jl
ugday unu , ==
Maya 0,100 kg — =
Su 2,000 1 f
On hamur 4,100 kg A8
\w
Hamur sicakligi: 24 °C ﬁ]
Bekleme siresi: 2 saat b
i
Hamur: ‘ D
Bugday unu 8,000 kg
On hamur 4.100 kg i
MELLA-FG plus 0,500 kg
Seker 1,800 kg =@|
TereyaQ, yumusak 1,800 kg
Yumurta sarisi 0,300 kg E
Tuz 0,180 kg i
Maya 0,400 kg =
Siit, yaklasik 3,000 | C ;
Limon, Vanilya, Rom il
Hamur agirhgi 20,080 kg @
Yogdurma suresi: 2 + 8 dakika i
Hamur sicakhgr: Yaklagik 27 °C ﬁ
Hamur dinlendirme: 5 dakika
Kuru Gzim 2,000 kg
(Kanyak ve badem likoriinde bekletilmis)
Badem, dévilmus 0,500 kg
Hamur agirhgi 22,580 kg

Yogdurma suresi: 3 dakika, yavas
20 dakika

0,450 kg
Yaklasik 180 °C

30 dakika (baca agik)

Hamur dinlendirme:
Hamur agirhgi:
Firin sicakhgr:

Pisirme slresi:
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Uygulama:

Hamur dinlendikten sonra 0,450 kg'lik pargalara ayrilr,
yuvarlak sekil verilir ve (14 cm c¢apindaki) yuvarlak
tepsilere  yerlestirilir. Fermantasyondan sonra
Uzerlerine yumurta sdruldr ve pisirilir. Sogutulmus
Kulitsch’ler kayisi ile islenir ve Uzerine fondan surGlir.
Daha sonra kuru Gzim, cikolata pargalari, tim badem
ve renkli seker surubu ile siislenir. Uzerine XB harfleri
islenir. (Hz. isa’nin diriligini ifade eder).
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