Kolace
MELLA-FG plus ile

Bugday unu 10,000 kg
MELLA-FG plus 0,300 kg
Seker 1,500 kg
Margarin 1,500 kg
Tam yumurta 1,000 kg
Tuz 0,180 kg
Maya 0,400 kg
Su, yaklasik 4,000 1
Limon, Vanilya, Rom

Hamur agirhgi 18,880 kg
Yogurma suresi: 2 + 6 dakika

Hamur sicakligi: Yaklasik 27 °C

Hamur dinlendirme: Yok

Hamur agirhgi: 1,200 kg — 1,500 kg
1.Fermantasyon: 20 dakika

Firin sicakhgr: Yaklasik 210 °C

Pisirme suresi: 12 dakika

Uygulama:

Fermantasyondan sonra hamur 30 pargaya ayrilir,
yuvarlak sekil verilir ve Uzerine pisirme kagidi serilmis
tepsilere  yerlestirilir.  Fermantasyonun  3/4’lUnde
hamurlarin ortalari agilir ve iglerine istenen dolgu
malzemesi eklenir. istege gére (Uzerlerine topping
(Streusel) de serpilir. Hamurlarin kenarlarina yumurta
sdrtldikten sonra, kisa slre igin fermantasyona
birakilir ve ardindan pisgirilir.

IREKS GIDA SANAYI AS.

istog Toptancilar Cargisi

11. Ada No: 34 - 38 Mahmutbey
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Tel.: +90 212 659 11 11

Fax: +90 212 659 11 12

E-mail: ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr

A,
‘:E“ v

A
1
3

4
/A R

'E&'

N
s

»
J F=iY
|

Tatli Rlasikler

g el . -
P-@-0-6B-Q-C-C-w-

O
IREKS



