Avrupa’NIN Elaek
Diinyasivdan Lezzerli Cesirler

Hamburger Schwarzbrot

Kaynatiimis Hamur:

IREKS Cavdar kirmasi 2,000 kg
Su, kaynamis 2,0001
Kaynatilmig Hamur 4,000 kg
Dinlenme suresi: 3 saat
Hamur:
Kaynatilmig Hamur 4,000 kg
IREKS Cavdar ezmesi 7,000 kg
IREKS FERTIGSAUER 0,500 kg
IREKS MALT EKSTRAKT sivi 0,050 kg
Bayat ekmek / Su 1:1 2,000 kg
Maya 0,070 kg
Tuz 0,180 kg
Su, yaklasik 4,550 |
Hamur agirligi 18,350 kg
Yogurma suresi: 30 dakika, yavas (Spiral yogurucu)
Hamur sicakligi: 28 -30°C
1. Fermantasyon: 50 dakika
Firin sicakhgr *: 230 °C de urdn firina verilir ve daha sonra sicaklik 190 °C ye dusarilir.
Pisirme suresi **: 120 dakika
Hamur isleme sekli: Hamur dinlendikten sonra uzun sekil verilir ve tost kaliplarina yerlestirilir.

*

Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.
** Finn sicakhgini ve pigirme suresini firininizin ézelliklerine goére ayarlayiniz.

IREKS GIDA SANAY| A.S.
Istoc Toptancilar Carsisi 11.
Ada No: 34 - 38 Mahmutbey

34303 BAGCILAR - ISTANBUL
Tel.; 0212 659 11 11

Fax: 0212 659 11 12 ]
E-mail; ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.ir




