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Bugday unu 10,000 kg — =
Yumurta 3,000 kg “"ﬁ
Seker 1,700 kg i N
Acl badem 0,500 kg i
MALTOBRIOCHE 0,500 kg i
Tuz 0,200 kg '
Maya 0.700 kg &)
Su, soguk 2,100 fi
Hamur agirhgi 18,700 kg ‘ i
Yogurma slresi: 7 + 5 dakika 1l
Tereyad, yumusak 2,500 kg =
Hamur agirhigi 21,200 kg i
Yogurma suresi: 7 dakika, yavas (B
Hamur sicakligi: Yaklasik 26 °C L
I
Hamur dinlendirme: Yok @ J’|
Hamur agirhgi: 1,500 kg ' .
I

1. Fermantasyon: 15 dakika ¥
2. Fermantasyon: Yaklasik 90 — 120 dakika, yaklasik 25 °C’de
Firin sicakhgr: 170 °C, istimsiz
Pisirme suresi: Yaklasik 25 dakika
Uygulama: 1. Fermantasyondan sonra hamur 30 pargaya ayrilir ve

yuvarlak sekil verilir. Daha sonra ¢ par¢gadan olusan
0,150kg’lik bir hamur pargasi alinir ve sekillendirilerek
pisirme kagith bir tepsinin Uzerine yerlegtirilir. 7 adet
0,050 kg’'hk hamur pargalari hazirlanip etrafina dizilir.
Fermantasyonun 3/4'Unde Uzerlerine yumurta suralir
ve 170 °C’de yaklasik 25 dakika istimsiz pisirilir.
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