Avrupa NN [Ela
Dinvyasivdan Lezzenli

Yogurma suresi:

Hamur sicakhgi:

Hamur dinlendirme:

Yogurma suresi:

Hamur sicaklig:

Hamur dinlendirme:

Hamur agirhg: *:

Hamur isleme sekli :

Firin sicakligr **;

Pisirme suresi **:

*

Fers a cheval

£k

On Hamur:

Bugday unu 2,000 kg
Maya 0,006 kg
Su, yaklasik 1,300
On Hamur 3,306 kg
4 + 2 dakika (Spiral yogurucu)

25°C

1 guin (yaklasik 20 °C)

Hamur:

Bugday unu 8,000 kg
On Hamur 3,306 kg
IREKS PRIMAT 10 0,050 kg
IREKS X70 DARK MALT 0,010 kg
Maya 0,250 kg
Tuz 0,214 kg
Su, yaklasik 4,500 |
Hamur agirligi 16,330 kg

6 + 4 dakika (Spiral yogurucu)
26 °C

20 dakika

400 -600 g

ESlER

Hamurlara uzun sekil verilir, kisa bir dinlendirmeden sonra merdane
ile Ustline bastirilir ve dikis alt tarafina gelecek sekilde tepsiye
yerlestirilir. Nal sekli verilir, Gstline un elenir.

230 °C de urln firina verilir ve daha sonra sicaklik 210 °C dusuruldr.

Yaklagik 24 — 30 dakika

Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.

** Firin sicakhgini ve pigirme suresini firininizin ézelliklerine gore ayarlayiniz.
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