Cozonac
MELLA-FG plus ile

Bugday unu 10,000 kg
MELLA-FG plus 0,500 kg
Sivi yag 1,100 kg
Seker 1,000 kg
Glikoz surubu 0,700 kg
Yumurta 1,200 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,800 kg
Vanilya aromasi 0,020 kg
Limon aromasi 0,020 kg
Su, yaklasik 2,900 |
Hamur agirhgi 18,440 kg
Yogurma suresi: 3 + 6 dakika

Hamur sicakhgr: 27 °C

Hamur dinlendirme: 20 — 30 dakika

Hamur agirhgr: 0,400 kg — 0,450 kg

1. Fermantasyon: 45 dakika

Firin sicakhgr: 180 °C

Pisirme slresi: 40 — 45 dakika

Uygulama:

Hamur kisa bir stre dinlendirildikten sonra, 2,5 mm
kalinliginda acilir ve tzerine yaklagik 0,300 kg findik
dolgusu siiriilir. istege gére lizerine sekere bulanmis
portakal kabugu rendesi, limon kabugu rendesi,
dogranmis sus kirazindan olusan meyve karigimi
serpilir. Hamurlar ortatan ikiye bolunur ve rulo halinde
sarilir. iki hamur pargasi biribirine dolanir ve yaglanmis
tepsiye yerlestirilir. Firina vermeden 6nce Uzerlerine
yumurta sdruldr.

IREKS GIDA SANAYI AS.

istog Toptancilar Cargisi

11. Ada No: 34 - 38 Mahmutbey
34217 BAGCILAR - ISTANBUL
TURKIYE

Tel.: +90 212 659 11 11

Fax: +90 212 659 11 12

E-mail: ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr
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