AVRUPANIN

Elaiek

Dinvyasivdan Lezzenli

Yogurma suresi:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhgi *:
2. Fermantasyon:
Firin sicakligr **:
Pisirme suresi **:

Hamur isleme sekli:

*

Ciabatta

Bugday unu 10,000 kg
IREKS CIABATTA PLUS 0,500 kg
Zeytinyagi 0,200 kg
Tuz 0,230 kg
Maya 0,200 kg
Su, yaklasik 7,200

Hamur agirligi 18,330 kg

4 + 10 dakika (Spiral yodurucu)
90 — 120 dakika

50-300g

Yaklasik 10 dakika

ESlER

230 °C de urln firina verilir ve daha sonra sicaklik 200 °C ye dusurdlar.

Yaklasik 20 — 30 dakika

Hamur yogdurulduktan sonra, zeytinyagdi surilmas bir kalipta dinlendirilir.
Dinlendirme suresi sonunda hamur masaya yayilir, istenilen

blyuklikte kesilir ve tepsilere dizilir.

Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.

** Firin sicakhgini ve pigsirme suresini firininizin 6zelliklerine gore ayarlayiniz.
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