Avrupa’NIN Elaek
Dinvyasivdan Lezzenli

ESlER

Yogurma suresi:
Hamur sicakhgi:
1. Fermantasyon:

Hamur agirhgr *:

Hamur isleme sekli :

Firin sicakhgr **:

Pisirme suresi **:

Cabeca

Bugday unu 10,000 kg
IREKS PRIMAT 10 0,050 kg
Maya 0,250 kg
Tuz 0,200 kg
Zeytinyagi 0,200 kg
Su, yaklasik 5,600 |

Hamur agirligi 16,300 kg

6 + 4 dakika (Spiral yogurucu)

25— 26 °C
20 — 30 dakika
600 g

Hamur tartildiktan sonra yuvarlanir ve kisa bir stire dinlendirilir. Yuvarlanan
hamurun yarisi bir merdane ile agilir ve hamurun diger kisminin Ustline
katlanir. Hamurlar katlanmis taraf alta gelecek sekilde unlu bezlere
yerlestirilir ve fermantasyona verilir. Pisirmeden énce gevrilir ve

istim verilerek pisirilir. Ekmegin katlanmis tarafi agciimalidir.

240 °C
Yaklasik 30 dakika

* Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege goére ayarlayiniz.
** Firin sicakligini ve pisirme siresini firininizin 6zelliklerine gére ayarlayiniz.
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