Avrupa’NIN Elaek
Dinvyasivdan Lezzenli

ESlER

Yogurma suresi:
Hamur sicakligi:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhgr *:
2. Fermantasyon:
Firin sicakhgr **:
Pisirme siresi **:

Hamur isleme sekli:

Burlikranz

Bugday unu 10,000 kg
IREKS FROZEN 0,200 kg
IREKS WEIZENSAUER 0,150 kg
Tuz 0,210 kg
Maya 0,250 kg
Su, yaklasik 6,000 |
Hamur agirligi 16,810 kg

8 + 4 dakika (Spiral yogurucu)

25-26 °C

20 dakika

2,100 kg / Rotamat-tepsi

60 dakika

240 °C de urln firina verilir ve daha sonra sicaklik 210 °C ye dusurdlar.
Yaklasik 22 — 24 dakika

Hamur tartildiktan sonra 20 dakika dinlendirilir. Rotamat-tepsiye firca ile
sIvi yag surulur, hamur Ustine yerlestirilir ve yuvarlanir. 3 - 4 kiguk
ekmek yan yana yerlestirilir ve her iki sira bir ¢celenk sekli

olusturacak sekilde birlestirilir. Dikigli taraflar alta gelecek

sekilde unlu bezlere yerlestirildikten sonra fermantasyon

odasina veya buzdolabina konulur. Pigiriimeden énce

¢elenk seklindeki hamurlar gevrilir. Katli firlnda

pisiriimesi énerilir.

* Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.
** Firin sicakhgini ve pigirme suresini firininizin 6zelliklerine goére ayarlayiniz.
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