Avrupa’NIN Elaek
Dinvyasivdan Lezzenli

ESlER

Borodino
Kaynatiimis Hamur:
IREKS Cavdar unu 2,000 kg
Su (90 °C) 3,0001
Kaynatiimis hamur agirhgi 5,000 kg
Bekleme sturesi: 3 saat
Genel Hamur:
Kaynatilmig Hamur 5,000 kg
IREKS Cavdar unu 6,000 kg
Bugday unu 2,000 kg
IREKS FERTIGSAUER 0,450 kg
IREKS X70 DARK MALT 0,110 kg
IREKS STABILAZ 0,050 kg
Karaman kimyonu, bitiin 0,150 kg
Seker 0,300 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,150 kg
Su, vaklasik 6,100 |
Hamur agirligi 20,510 kg

Yogurma suresi: 6 + 2 dakika (Spiral yodurucu)

Hamur sicakligr: 28 °C

1. Fermantasyon: 20 — 30 dakika

Hamur agirh@ *: 1200 g

Firin sicakligi **; 250 °C de urln firina verilir ve daha sonra sicaklik 200 °C ye dusurdlar.

Pisirme suresi **: 60 dakika

Hamur igleme sekli: Hamur dinlendirildikten sonra tartilir ve yuvarlanir. Hamurlar dikis

yeri alta gelecek sekilde yuvarlak sepetlere yerlestirilir ve
pisiriimeden énce Uzerine firga ile su suralar.

*

Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gére ayarlayiniz.
** Firin sicakhgini ve pisirme suresini firininizin
Ozelliklerine gore ayarlayiniz.

IREKS GIDA SANAYi A.S.
Istog Toptancilar Cargisi 11.
Ada No: 34 - 38 Mahmutbey
34303 BAGCILAR - ISTANBUL
Tel.; 0212 659 11 11

Fax: 0212 659 11 12

E-mail: ireks@ireks.com.tr
www.ireks.com.tr

RO,
IREKS



