AVRUPANIN

Elaiek

Dinvyasivdan Lezzenli

Yogurma suresi:
Hamur sicaklig:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhgi *:
2. Fermantasyon:
Firin sicakligr **:
Pisirme suresi **:

Hamur isleme sekli:

Bijeli Kruh

Bugday unu 10,000 kg
IREKS PRIMAT 10 0,050 kg
Maya 0,300 kg
Tuz 0,200 kg
Su, yaklasik 5,800 |

Hamur agirligi 16,350 kg

6 + 4 dakika (Spiral yogurucu)
28-30°C

20 dakika

800 g

45 — 60 dakika

ESlER

250 °C de urln firina verilir ve daha sonra sicaklik 210 °C ye dusurdlar.

Yaklasik 30 dakika

Hamur kesildikten sonra yuvarlanir ve biraz dinlendirilir. Hamurlara uzun
sekil verildikten sonra tepsilere dizilip fermantasyona verilir. Pisirmeden
once hamurlara 4 adet x seklinde bigak atilir ve istim verilerek pisirilir.

* Mevcut olan ekmek kaliplarina ve istege gore ayarlayiniz.
** Firin sicakhgini ve pisirme suresini firininizin 6zelliklerine gore ayarlayiniz.
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