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CONCLUSION

Karabugday-Roll MEIN BUCHWEIZEN ile ¢alisiimig

On hamur :

RECETE SERVISI

Cavdar kirmasi, orta 0,700 kg
Keten tohumu 0,400 kg
Su (yaklasik 40 °C) 1,100
Toplam agirlik 2,200 kg
Islatma siresi: Yaklasik 1 saat

Karabugday roll:

Bugday unu 5,300 kg
On Hamur 2,200 kg
MEIN BUCHWEIZEN 3,500 kg
MALZPERLE CLASSIC 0,350 kg
Grundsauer TA 160 0,800 kg
Siviyag 0,250 kg
Tuz 0,100 kg
Maya 0,250 kg
Su, yaklasik 5,300 |
Toplam agirhk 18,050 kg

Yogurma suresi:
Hamur sicaklig:
1.Fermantasyon:
Hamur agirhgi:

Ara dinlendirme:
Hamur isleme sekli:
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8 + 3 dakika

26 °C-27°C
Yaklasik 15 dakika
2 x 0,050 kg
Yaklasik 15 dakika
istege gére
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2.Fermantasyon:

Firin sicakligr:

Pisirme sulresi:
Uygulama:

D)
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Yaklasik 40 dakika
230 °C’de buhar verilerek firina verilir, daha sonra sicaklik dusurulir.
22 — 24 dakika

1.Fermantasyondan sonra hamurlar tartilir ve dinlendirmeye birakilir.
Daha sonra hamur parc¢alari yuvarlanir ve istege gore islenir. Hamur
parcalari MEIN BUCHWEIZEN ve cavdar unu (1:1) karisimina
batinldiktan sonra unlanmis bezli tepsilerde sogukta bekletilir. Bir
sonraki gun hamurlar dikkatlice mayalandirilir, hamur parcalari
¥ mayalanmadan sonra cevrilir, gekme aparatina yerlestirilir. Buhar
verilerek pisirilir. Pisirmenin son 4 dakikasinda baca agilir.

Marine edilmis Tavuk gogsu Fileto:

Tavuk gogsu filetosu
Bal

Siviyag

Tuz

Karabiber

Cili biberi

Uygulama:

Kirmizi Pancar-Salata:

1,500 kg
0,100 kg
0,200 kg
istege gore
istege gore
istege gore

Tavuk gogsu filetosu soguk su altina tutulur ve daha sonra iyice
kurulanir. Cili biberi, tuz ve karabiber karistirilir ve tavukgégsu ile
harmanlanir. Bal ve siviyagi Uzerine dokulur, Gzeri ortalir ve en az
2 saat buzdolabinda bekletilir. Filetolar tavada orta ateste her bir tarafi
3 — 4 dakika kizartilr.

Kirmizi pancar, haslanmis 0,470 kg
Parmesan 0,020 kg
Bal 0,010 kg
Maydanoz istege gore
Tuz istege gore
Karabiber istege gére
Toplam agirhk 0,500 kg
Uygulama: Kirmizi pancar kip kip dogranir ve maydanoz ince kiyilir. Kirmizi

pancar, maydanoz ve bal karistirilir. istege goére tuz ve karabiber
eklenir. Parmesan rendelenir ve karisima eklenir.
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10 adet icin:

Karabugday roll
MARONENPUREE STAMAG
Tavuk gogsu fileto

Kirmizi pancar -Salatasi
Marshmallows

Bal

Maydanoz

‘ W
RECETE SERVISI IREKS

10 adet
0,500 kg
1,200 kg
0,500 kg
0,100 kg
0,050 kg
0,005 kg
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