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RECETE SERVISI

Brotchen Type ,,Ferrarese”
CIABATTA PLUS ile calisiimig

Bugday unu 10,000 kg
CIABATTA PLUS 0,500 kg
Zeytinyad 1,000 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,400 kg
Su, yaklasik 4,400 |
Toplam agirhk 16,500 kg
Yogurma suresi: 6 + 6 dakika

Hamur sicakhgt: 24°C-25°C

1. Fermantasyon: Yok

Hamur agirhgr: 2,100 kg/30 adet

Ara dinlendirme: 20 dakika

isleme sekli: Sarmali

2. Fermantasyon: 40 — 45 dakika

Firin sicakligi:

Pisirme slresi:
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230 °C’de firina verilir, buhar verilmez.

15 dakika (pisirme suresinin yarisinda baca agilir)
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Uygulama: Hamur, ara dinlendirmeden sonra hamur bélme makinesi ile bolundr
ve yuvarlanir. Hamur pargalari yaklasik 10 dakika dinlendirmeye
birakilir, ardindan diz yuvarlanir ve kruvasan seklinde iglenir. Bir X
olusturmak icin iki kruvasan birbirine ortali bastirilir. Burada acik
taraflar yukariya dogru yerlestirmek dnemlidir. Pisirmeden 6nce bir
kez makas kullanarak ¢apraz olarak kesilir. 2. Fermantasyondan sonra
buhar verilmeden pisirilir.
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