
 

  
 

Churros  

MELLA-BRAND ile çalışılmış 

 
 
 
 
 
Hamur: 
MELLA-BRAND 1,000 kg 
Portakal suyu 0,100 l 
Su 1,750 l   
Toplam ağırlık 2,850 kg 
 
 

Karıştırma süresi: 3 – 4 dakika, orta hızda 

Kızartma sıcaklığı: 175 °C – 180 °C (kapaksız) 

Pişirme süresi: 8 – 12 dakika (hamur büyüklüğüne göre) 

Uygulama: Tüm malzemeler pürüzsüz hale gelene kadar 
geniş çaplı çırpma teli ile orta hızda karıştrılır.14 
numara yıldız ağızlık kullanılarak doğrudan 
sıcak yağa (uzun olacak şekilde) sıkılır. 

  

  

 
 
  



 

Çikolata sosu: 
MELLA GOURMET WHIP  0,500 kg 
MELLA KUVERTÜR BITTER, kıyılmış 0,400 kg 
MELLA KUVERTÜR SÜTLÜ, kıyılmış 0,400 kg 
Toplam ağırlık  1,300 kg 
 
 

Uygulama: MELLA GOURMET WHIP 60 °C – 70 °C’ ye 
ısıtılır, ince kıyılmış kuvertürlere eklenir ve 
pürüzsüz oluncaya kadar karıştırılır. Churro 
pişirildikten sonra tarçınlı şeker karışımına 
batırılır ve çikolata sosu ile servis edilir. 

  

 
 

 


