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Durum bugdayindan gevrek halkalar

RUCKDESCHEL ‘S DURUM-SAUERTEIG
ve STABILASE ile galigiimis

Bugday unu tip 550 8,500 kg
Bugday irmigi 1,000 kg
RUCKDESCHEL'S DURUM-SAUERTEIG 0,500 kg
STABILASE 0,150 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,150 kg
Su, yaklasik 7,200 |
Toplam agirlik 17,650 kg
Yogurma suresi: 3 + 7 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakhgr: Yaklasik 27 °C

1. Fermantasyon: Yaklasik 30 dakika

Hamur agirhgr: 0,600 kg

Ara dinlendirme: Yaklagik 15 dakika

Uygulama: Hamur dinlendirildikten sonra tartilir ve bugday unu ile yuvarlanir. Ara

dinlendirmeden sonra hamur parcalarinin ortasina bastirilir ve dikis
yeri asagi gelecek sekilde bugday irmigi ile yuvarlak halka sekline
getirilir. Daha sonra dikis yeri asagi gelecek sekilde bugday unu ve
bugday irmigi serpilmis pasalara koyulup mayalanmaya birakilir. Ertesi
gun hamur parcalari 30 — 60 dakika odada bekletilir, dikis yeri yukari
gelecek sekilde, buhar verilmeden pisirilir.

2. Fermantasyon: 5 °C’de gece boyu
Firin sicakligr: 240 °C’de firina verilir, buhar verildikten sonra sicaklik 210 °C’ye
dasguralar.

Pisirme sicakhgt: Yaklasik 30 dakika
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