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Schrippen
IREKS RUSTICO ile ¢alisiimig

RO
IREKS

Bugday unu 10,000 kg
IREKS RUSTICO 0,400 kg
Margarin 0,100 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,200 kg
Su, yaklasik 5,600 |
Toplam agirhk 16,500 kg
Yogurma suresi: 3 + 6 dakika

Hamur sicaklig: 26°C-28°C

1. Fermantasyon: Yok

Hamur agirhgr: 1,800 kg/30 adet

Ara dinlendirme: 20 dakika

isleme sekli: Mini baget

2. Fermantasyon: 45 — 55 dakika

Firin sicaklig: 240 °C’de finna verilir, daha sonra sicaklik dusurultr. Buhar veriimez.
Pisirme suresi: 17 dakika
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Uygulama: Hamur, ara dinlendirmeden sonra hamur bélme makinesi ile boltndr,
yuvarlanir ve dikigleri asadi bakacak sekilde mayalanma tepsilerine
dizilir. Yaklagik 20 dakika dinlendirme suresinden sonra, hamur
parcalarinin ortalarina avug ici ile bastirilir, katlanir ve hafifgce uzatilir.
Net bir dikis olusmalidir. Dikisler asiga bakacak sekilde mayalanma
tepsilerine dizilir ve 2. Fermantasyona birakilir. Pigirmeden oOnce
hamurlar donduriltr ve buhar verilerek pisirilir.
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