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Spesiyal Soft Roll SWEET AMIGO ile ¢alisiimis

Spesiyal-Softbrotchen:

Bugday unu 7,700 kg
SWEET AMIGO 2,300 kg
SOFTFRESH EXTRA 0,100 kg
Tereyagi 0,400 kg
Seker 0,400 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,500 kg
Su, yaklasik 5,100 |
Toplam agirlik 16,700 kg
Yogurma suresi: 3 + 8 dakika

Hamur sicakligr: 26°C-28°C

1.Fermantasyon:
Hamur agirhgi:
Ara dinlendirme:
isleme:
2.Fermantasyon:
Firin sicakligi:
Pisirme suresi:
Uygulama:

Yaklasik 10 dakika
2,000 kg/30 adet
Yaklasik 15 dakika
Roll

60 — 90 dakika
Yaklasik olarak 250 °C
10 — 12 dakika

1.Fermantasyondan sonra hamurlar pargalara ayrilip tartihr ve
dinlendirmeye birakilir. Daha sonra hamur pargalari yuvarlanir,
tepsilere dizilir ve mayalanmaya birakilir. Fermantasyon sonunda
Uzerlerine yumurta surdlir ve pigirilir.
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Kirmizilahana 0,300 kg
Sirke 0,035 kg
Siviyagi 0,020 kg
Seker istege gore
Sogan baharati, 6gutilmuas istege gore
Tuz istege gore
Karabiber Istege gére
Toplam agirhk 0,355 kg
Uygulama: Kirmizilahana ince ince kiyilir ve sirke, siviyagi, seker, sogan baharati,

»O0Sis’, panelenmis:
Sosis

Bugday unu

Yumurta

Cornflakes

Tereyagi

Uygulama:

Burger-Sauce:

tuz ve karabiber ile karistinlir. Lahana salatasinin yaklasik 1 saat
¢cekmesi beklenir.

10 adet
istege gore
istege gore
istege gore
istege gore

Sosisler soyulur ve uzunlamasina ikiye boéliinir. ik olarak bugday
ununa, sonra yumurtaya ve son olarak cornflakes’e iyice bulanir.
Tereyagi 1sitilir ve sosisler iki tarafli pembelesene kadar kizartilir.

Hindistan cevizi-Pure 0,030 kg
Skyr 0,110 kg
Eksi krema 0,100 kg
Limon otu tozu 0,010 kg
Tuz istege gore
Karabiber istege gore
Toplam agirhk 0,250 kg
Uygulama: Bitin malzemeler karistirilir ve krema haline getirilir.
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Siyah-Fasulye-Salata:
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Siyah Fasulye 0,150 kg

Balsamico-sirke, Bianco 0,030 kg

Zeytinyagi 0,020 kg

Tuz istege gore

Karabiber istege gore

Toplam agirlik 0,200 kg

Uygulama: Siyah fasulyeler yumusamasi icin bir gece soguk su da bekletilir. Suyu
stizUlur ve paket Uzerinde yazilan sekilde pisirilir. Soguduktan sonra
Balsamico-sirke, zeytinyagl, tuz ve karabiber ile marine edilir.

10 adet igin:

Softbrétchen 10 adet

Kirmizilahana salatasi 0,350 kg

Tath patates- kizartmasi 0,200 kg

Sosis, panelenmis 10 adet

Burger-Sauce 0,250 kg

Siyah-Fasulye-Salatasi 0,150 kg

Roka 0,050 kg
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