W
RECETE SERVISI IREKS

Striezel (Orgi Corek)
LIEVITO MADRE DOLCE ve MELLA-NUSS ile ¢alisiimig

Recete yaklasik 38 adet igin

Hamur:

Bugday unu tip 550 10,000 kg
LIEVITO MADRE DOLCE 2,000 kg
Tereyagi 1,500 kg
Yumurta 0,500 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,600 kg
Su 4,500 |
Toplam agirlik 19,250 kg
Yogurma suresi: 3 + 8 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicaklig: Yaklasik 28 °C

1. Fermantasyon: Yaklasik 30 °C’de, 60 dakika

Hamur agirhgi: 0,500 kg

Findik dolgusu:

MELLA-NUSS 9,000 kg
Tath kek kirintilari 1,350 kg
Yumurta 1,350 kg
Su 4,100
Toplam agirhk 15,800 kg
Sisme stiresi: Yaklasik 15 dakika

Agirhk: 0,400 kg
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Uygulama: Hamur yaklasik 30 x 40 cm olcllerinde acilir ve findik dolgusu esit
sekilde hamurun Uzerine yayilir. Daha sonra uzunlamasina yuvarlanir,
ortasindan kesilir ve 6rgu seklinde orular. Striezeller pisirme kagidi
serilmis firin tepsilerine dizilir, mayalanmaya birakilir ve pisirilir.

2. Fermantasyon: 60 — 80 dakika

Firin sicakligr: 180 - 190 °C

Pisirme slresi: 25 — 30 dakika

Uygulama: Pisirildikten sonra Striezellerin Gzerlerine kayisi jolesi surilir ve istege

gOre suslenir.
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