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Bugday unu 5,000 kg

Durum bugday irmigi 1,000 kg

P1ZZA-QUICK 4,000 kg

DURUM-SAUERTEIG 0,300 kg

MALT EKSTRAKT MABA 0,150 kg

Sivi yag 0,500 kg REET
Maya 0,400 kg T

Su, vaklasik 5,3001

Toplam agirhk 16,650 kg oon v

[haked]

Karistirma slresi: 3 + 6 dakika
Hamur sicakhgi: 26 °C - 27 °C
1.Fermantasyon: 20 dakika
Ara dinlendirme: Yok
isleme sekli: Dolgulu Bagel
2.Fermantasyon: 30 — 40 dakika
Firin sicakhigr: 240 °C’de firina verilir sicaklik daha sonra
dusaraltr, buhar verilir
Firin sicakhigr: Yaklagik 17 dakika
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Uygulama:

1.Fermantasyondan sonra hamur yaklasik
1,8 cm kalinliginda acilir (20 cm x 25 cm
boyutlarinda 2 adet bagel igin). Uzerine peynir,
salam, zeytin ve kirmizi biber serpilerek rulo
sekline getirilir.  Rulo seklindeki hamur
ortasindan uzunlamasina ikiye kesilir. Kesilen
ylzeyi yukari bakacak sekilde bagel kaplarina
yerlestirilir ve dinlendirmeye birakilir.
2.Fermantasyondan sonra hamur pargalarinin
Uizerine peynir serpilir ve buhar verilerek pisirilir.
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