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RECETE SERVISI

Simit

IREKS RUSTICO, IREKS-WEIZENSAUER
ve PANIMALTIN ile ¢calisiimig

Bugday unu 10,000 kg
IREKS RUSTICO 0,200 kg
IREKS-WEIZENSAUER 0,200 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,200 kg
Su, vaklasik 5,3001
Toplam agirhk 16,100 kg
Yogurma suresi: 4 + 6 dakika

Hamur sicakligr: 24°C-26°C

1. Fermantasyon: Yok

Hamur agirhgr: 1,800 kg/30 adet

Ara dinlendirme: 15 dakika

isleme sekli: Simit

2. Fermantasyon: 40 dakika

Firin sicakhigi: 250 °C’de, buhar verilerek

Pisirme suresi: 15 — 18 dakika
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Uygulama: Hamur, ara dinlendirmeden sonra, hamur bélme makinesi ile bolintr
ve yuvarlanir. Hamur parcgalari kisa bir dinlendirme siresinden sonra
sarma makinesini kullanarak serit gekline getirilir, gerekirse biraz
uzatilir ve halka halinde ¢ifte bukular. Sekillendirilen halkalar, 1,000 kg
PANIMALTIN ve 2,000 | sudan olusan karisima batirilir, susama
bandinlir ve pisirme kagith tepsilere koyularak 2. Fermantasyona
birakilir. Ardindan buhar verilerek pigirilir.
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