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Durum Bugdayh Ekmek
LIEVITO MADRE PANE ile ¢alisiimig
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Durum bugdayi 9,000 kg

LIEVITO MADRE PANE 1,000 kg

Tuz 0,150 kg

Maya 0,120 kg

Su, vaklasik 7,600

Toplam agirlik 17,870 kg

Yogurma suresi: 4 + 8 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakligr: 26 —27°C

1. Fermantasyon: 30 — 40 dakika

Hamur agirhgr: Yaklasik 0,650 kg

Ara dinlendirme: 5 dakika

Uygulama: Hamur dinlendirildikten sonra tartilir, yuvarlanir ve uzunlamasina sekil
verilir. Son fermantasyondan sonra buhar verilerek pisirilir.

2. Fermantasyon: 60 dakika 30 °C’de ve %80 bagil nemde, istege gére hamur parcalari
5 °C’de geciktirilmis fermantasyona birakilabilir

Firin sicakligi: 230 °C’de, buhar verilir

Pisirme slresinin bitimine 5 dakika kala baca agilir
Pisirme suresi: Yaklagik 35 dakika
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