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CONGRATULATION
Findikl Kraker IREKS SEEDS & GRAINS ile calisiimis

Findik Kraker:

IREKS SEEDS & GRAINS 10,000 kg
BACKEXTRAKT 0,800 kg

Badem, kiyilmig 2,500 kg

Ceviz, kirma 1,000 kg

Findik, kiyilmis 2,500 kg

Tuz 0,220 kg

Su, yaklasik 9,500 |

Toplam agirhk 26,520 kg

Yogurma suresi: 10 dakika, yavas

Hamur sicaklig: 27°C-28°C

1.Fermantasyon: 10 dakika

Hamur agirhgi: 0,800 kg (80 cm x 60 cm tepsi icin)
2.Fermantasyon: Yok

isleme: Kraker

Firin sicakligi: 140 °C, baca acik

Pisirme suresi: Yaklasik 60 dakika (¢ekirdek sicakligi: 98 °C)
Uygulama: 1.Fermantasyon sonrasi hamur iki adet pigirme kagidi arasinda

2,6 mm kahnhginda acilir. 5 cm @ kalip ile pargalar ¢ikartiir. Daha
sonra istege gore sislenir ve baca acik pisirilir.
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Avokado 0,200 kg

Mascarpone 0,050 kg

Lime limon suyu istege gore

Tuz istege gore

Karabiber istege gore

Toplam agirlik 0,250 kg

Uygulama: Avokadolar ortadan ikiye bollndr, c¢ekirdegi alinir ve bir kasik ile
meyvenin etli kismi cikartilir. Mascarpone eklenir ve catal ile pire
haline getirilir. Son olarak lime limon suyu eklenir ve istege gore tuz ve
karabiber ilave edilir.

10 adet igin:

Findik kraker
Avokado kremasi
Dilimlenmis armut
Ahududu

Jambon
BACKEXTRAKT
Yenilebilir gicekler
Patlayan seker

30 adet
0,250 kg
0,150 kg
0,150 kg

10 dilim
0,015 kg
0,005 kg
0,010 kg
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