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RECETE SERYISI IREKS

Stirata
DINKEL-HONIG-KRUSTIS
ve IREKS-DINKEL-KARAMELLMALZ ile ¢caligiimig

DINKEL-HONIG-KRUSTIS 10,000 kg
IREKS-DINKEL-KARAMELLMALZ 0,200 kg
Zeytinyagi 0,300 kg
Maya 0,150 kg
Su, vaklasik 7,2001
Toplam agirhk 17,850 kg
Yogurma suresi: 5 + 12 dakika, spiral yogurucu
Hamur sicaklig: 26°C-27°C

1. Fermantaasyon: Yaklasik 30 dakika

Hamur agirhgi: 0,750 kg

Ara dinlendirme: Yok

Uygulama: Hamur dinlendirildikten sonra tartilir, unlanmis pasalara koyulur ve

5 °C’de mayalanmaya birakilir. Ertesi giin hamur pargalari yaklasik bir
saat odada bekletilir. Daha sonra hamur unlanmis tezgaha alinir ve
Uzerine dikkatlice bastirlir.  Sonrasinda agma makinasinda
uzunlamasina agcilir ve Uzerine zeytinyagi surilir. Son olarak tzerine
kaya tuz serpilir ve buhar vermeden pisirilir.

2. Fermantasyon: Gece boyu 5 °C'de
Firin sicakligi: 240 °C, buhar verilmez
Pisirme sUresi: 20 — 22 dakika
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