Apricot Focaccia

MELLA-BUTTER-HEFEQUARKTEIG
ve MELLA-PERSIQUICK ile calisiimis

(recete, yaklasik 120 adet icin)

Hamur:

MELLA-BUTTER-HEFEQUARKTEIG 5,000 kg
Yumurta 0,900 kg
Maya 0,350 kg
Su, yaklasik 1,650
Toplam agirlik 7,900 kg
Karistirma suresi: 2 + 6 — 8 dakika

Hamur sicakhgr: Yaklagik 26 °C

1.Fermantasyon: Yaklagik 10 dakika

Hamur agirhgr: 1,950 kg

Ara dinlendirme: Yaklasik 10 dakika

isleme sekli: Uzun

2.Fermantasyon: Yaklasik 60 dakika

Firin sicakligr: 220 °C

Pisirme slresi: 8 — 10 dakika

Persipan dolgu:

MELLA-PERSIQUICK 2,500 kg
Yumurta 0,250 kg
Su 1,250 |
Toplam agirhk 4,000 kg

Karistirma slresi:

Kabarma suresi:

Hamur agirhgi:

Tum malzemeler pirizsuz oluncaya kadar
karigtirilir

Yaklasik 10 dakika
0,030 kg
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Uygulama:

Ara dinlendirmeden sonra, hamur parcalara
ayrilir ve  yuvarlak sekil verilir. Kisa bir
dinlendirmeden sonra, hamur acma
makinesiyle uzun parcalar halinde ac¢ilir. Hamur
parcalari firin kagidi serilmis tepsilerin Uizerine
koyulur ve mayalandirmaya birakilir.
Mayalandirmanin % Unde, parmaklarla
bastirilarak gukur yapilir ve persipan dolgu
koyulur. Her bir focaccia'nin Uzerine yaklagik
0,060 kg olacak sekilde kayisi parcalari
yerlestirilir, kiyllmis antep fistigi serpistirilir ve
sonra firina verilir. Pisirildikten sonra, Apricot
Focaccia’nin Uzerine tereyad surdlir ve
soguduktan sonra pudra sekeri serpistirilir.
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