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Pao Francés

IREKS CHAMPION ile ¢alisiimis

RECETE SERVISI

Bugday unu 10,000 kg
IREKS CHAMPION 0,150 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,300 kg
Su, yaklasik 5,500 |

Toplam agirlik 16,150 kg

Yogurma suresi:

Hamur sicakligr:

1. Fermantasyon:

Hamur agirhgi:
Ara dinlendirme:

isleme sekli:

2. Fermantasyon:

Firin sicakhigi:

Pisirme suresi:
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3 + 6 dakika
22°C-24°C
Yok

1,950 kg/30 adet
15 dakika

Mini baget

70 dakika

230 °C, buhar verilerek

18 dakika
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Uygulama: Hamur, ara dinlendirmeden sonra hamur bélme makinesi ile bolintr
ve yuvarlanir. Hamur parcgalarina mini baget sekli verilir. Yaklasik
5 dakika dinlendirme siresinden sonra, kiglk bir hamur parcasindan
daha fazla sarabilmek igin, hamur, kruvasan sarma makinesine gergin
bir sekilde sarilir. Dikigler agiga bakacak sekilde baget tepsilerine dizilir
ve mayalanmaya birakilir. Pisirmeden dnce hamurun ortasina gapraz
bigcak atilir ve ¢ok fazla buhar vermeden pigirilir.
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