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CONSENSE

Brios-Orgileri MELLA-HT-SUPERSOFT ile ¢alisiimis

Orgii brios:

Bugday unu 10,000 kg
MELLA-HT-SUPERSOFT 2,000 kg
Yumurta 3,000 kg
Tereyagi 2,500 kg
Seker 1,000 kg
Maya 0,600 kg
Su, yaklasik 2,000
Toplam agirlik 21,100 kg
Yogurma suresi: 2 + 8 dakika

Hamur sicaklig: Yaklasik 28 °C
1.Fermantasyon: 5 dakika

Hamur agirhgi: 2,100 kg/30 adet

Ara dinlendirme: 15 dakika

isleme: Orgii

2.Fermantasyon: 60 — 90 dakika

Firin sicakligr: 230 °C

Pisirme sulresi: 8 — 10 dakika

Uygulama: Hamur dinlendirmeden sonra hamurlar tartilir ve 1.Fermantasyona

birakilir. Daha sonra hamur pargalara bolunir ve yuvarlanir. Kisa bir
dinlendirme slresinin sonunda hamurdan uzun pargalar yapilir ve bu
hamurlardan  Orguler  yapilarak  2.Fermantasyona  birakilir.
Fermantasyon suresinin sonunda orgulerin tzerine yumurta suralir,
kiyilmis badem ile suslenir ve pisirilir.
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Cassis-Chutney:

Seker 0,080 kg

Sogan, kup dogranmis 0,100 kg

Kirmizi Gzim sirkesi 0,040 |

Dondurulmus siyah Frenk Gzimu 0,300 kg

Tuz istege gore

Karabiber istege gbre

Toplam agirlik 0,520 kg

Uygulama: Seker ve soganlar hafif karamelize edilir daha sonra kirmizi sarap ve

kirmizi sarap sirkesi ilave edilir. Ardindan siyah Frenk Gztmleri eklenir.
Istege gobre tuz, karabiber serpilir ve yaklasik olarak 0,400 kg’a indirilir.

10 adet igin:

Orgli brios 10 adet
Kirmizi karabiberli labne peynir 0,250 kg
Taze 1spanak 0,200 kg
Dana eti 30 dilim
Rokfor peyniri 0,400 kg
Cassis-Chutney (sos) 0,350 kg
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