W
RECETE SERVISI IREKS

GO Tl § S o R PSR AR R SR

Paveée
LIEVITO MADRE PANE ve IREKS-DINKEL-KARAMELLMALZ ile
calisiimis

Bugday unu tip 550 7,500 kg
IREKS g¢avdar unu tip 1150 1,500 kg
LIEVITO MADRE PANE 1,000 kg
IREKS-DINKEL-KARAMELLMALZ 0,150 kg
Bitkisel yag 0,100 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,150 kg
Su 7,500 |
Toplam agirlik 18,050 kg
Yogurma suresi: 4 + 6 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakligi: Yaklasik 26 °C

1. Fermantasyon: 60 dakika

Hamur agirhgi: 0,400 kg

Ara dinlendirme: Yok

Uygulama: Hamur dinlendirildikten sonra hamur pargalari Pavé (parke tasi)

seklinde kesilir ve ekmek pasalarina yerlestirilir. Son fermantasyondan
sonra hamur pargalar kesilir ve buhar verilerek pisirilir.
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2. Fermantasyon: 60 dakika

Firin sicakligr: 240 °C’de firina verilir, buhar verildikten sonra sicaklik 220 °C’ye
dasarular.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 dakika
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