TIME e
COLO recere servisi | |REKS

Hot Cross Buns
MELLA-HT-SUPERSOFT ile caligiimis

Recete 22 cm g¢apinda, yaklasik 50 adet igin

Cross hamuru:

Bugday unu tip 550 1,000 kg
Bitkisel susuz yagi 0,300 kg
Su 0,750 |
Toplam agirlik 2,050 kg
Uygulama: Tdm malzemeler piriizsiz hale gelinceye kadar karistirilir.
Hamur:

Bugday unu tip 550 10,000 kg
MELLA-HT-SUPERSOFT 2,000 kg
Tereyag/margarin 1,500 kg
Yumurta 1,000 kg
Seker 0,500 kg
Baharat karisimi 0,100 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,700 kg
Sat, yaklasik 4,500 |
Kuru 0zOm* 3,000 kg
Portakal/limon kabugu sekerlemesi* 0,750 kg
Toplam agirhk 24,200 kg
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* Bu malzemeler 2.yodurma suresinde ilave edilir.

1. Yogurma suresi:

2. Yogurma suresi:

Hamur sicakhgi:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhigi:
Ara dinlendirme:

Uygulama:

2. Fermantasyon:
Firin sicakligr:

Pisirme suresi:

2 + 6 dakika, spiral yogurucu
4 dakika, yavas

Yaklasik 28 °C

30 dakika

1,800 kg/30 adet

20 dakika

Ara dinlendirmenden sonra hamur 30 parcaya bolundr, yuvarlanir ve
hamur parcalari yaglanmig c¢emberlere koyulur. Mayalanmanin
% ‘Unde Uzerine yumurta surulur ve istege gore suslenir.

Yaklasik 90 dakika
190 — 200 °C
17 — 20 dakika
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