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RECETE SERVISI

Doppelsemmel (ikili Roll)
IREKS RUSTICO ve IREKS-WEIZENSAUER ile ¢aligiimis

Bugday unu 10,000 kg
IREKS RUSTICO 0,400 kg
IREKS-WEIZENSAUER 0,200 kg
Margarin 0,100 kg
Tuz 0,200 kg
Maya 0,300 kg
Su, vaklasik 5,700

Toplam agirlik 16,900 kg

Yogurma suresi:
Hamur sicaklig:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhigi:
Ara dinlendirme:
isleme sekli:

2. Fermantasyon:
Firin sicaklig:

Pisirme sUresi:

IREKS GIDA SANAYi A.S. | Cerkezkdy Organize Sanayi Bolgesi | ismet Pasa Mahallesi 4. Sok. No: 5 | 59510 Kapakh / Tekirdag | TURKIYE

4 + 6 dakika

26 °C

Yok

1,800 kg/30 adet

Yaklasik 20 dakika

Yuvarlak
50 — 55 dakika

RO
IREKS

240 °C’de firinda verilir, buhar verildikten sonra sicaklik 200 °C’ye

dusaraldr.

Yaklasik 18 dakika
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Uygulama: Hamur, ara dinlendirmeden sonra hamur bélme makinesi ile boltntr
ve yuvarlanir. Hamur parcgalan ¢ift halinde, dikis yeri yukari bakacak
sekilde mayalanma tepsisine dizilir. Mayalanma sdresinin %4‘tnde
Uzerine uzunlamasina bigak atilir ve buhar verilerek pisirilir.
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