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Karabugday kabugu

MEIN BUCHWEIZEN ve BUCHWEIZEN-SAUERTEIG ile caligiimig

Cavdar unu tip 1150 2,500 kg
Bugday unu tip 550 3,200 kg
MEIN BUCHWEIZEN 4,000 kg
BUCHWEIZEN-SAUERTEIG 0,300 kg
Maya 0,150 kg
Su, yaklasik 7,300 |
Toplam agirhk 17,450 kg
Yogurma suresi: 6 + 2 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakligi: 27°C-29°C

1. Fermantasyon: Yaklasik 45 dakika

Hamur agirhgr: 1,200 kg

Ara dinlendirme: Yok

isleme sekli: Rustik, yuvarlak

2. Fermantasyon: 40 — 45 dakika

Firin sicakligr: 250 °C’de firina verilir daha sonra sicaklik 210 °C’ye dusuruldr.
Pisirme sulresi: 50 — 60 dakika
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