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Berliner
MELLA BERLINER SUPERSOFT ile ¢aligiimis

MELLA BERLINER SUPERSOFT 10,000 kg
Yumurta 2,500 kg
Maya 0,600 kg
Su, yaklasik 2,200
Toplam agirlik 15,300 kg
Yogurma suresi: 2 + 6 — 8 dakika, spiral yogurucu
Hamur sicakligr: 24 -26 °C

1. Fermantasyon: Yok

Hamur agirhgr: 1,350 kg/30 adet

Ara dinlendirme: Yaklasik 15 dakika

Uygulama: Yuvarlanmis hamur pargalari pasalara yerlestirilir, Gzerlerine hafifce

bastirilir ve mayalanmaya birakilir. Son Fermantasyondan sonra her
iki tarafi kizarana kadar iki kez pisirilir.

2. Fermantasyon: Yaklasik 75 dakika
Kizartma sicakligi: 170 °C
Pisirme suresi: 1. Pisirme asamasi 210 saniye

2. Pisirme asamasi 150 saniye
3. Pisirme asamasi 50 saniye
4. Pisirme asamas! 10 saniye

Uygulama: Sogutulmus Berlinerler istege gore suslenir.
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