Savoury

Sesame-Chilli Monkey Bread
FROST DIAMANT ile ¢alisiimig

Hamur:

Bugday unu 10,000 kg
FROST DIAMANT 0,300 kg
Yumurta 1,500 kg
Tereyag 2,000 kg
Seker 0,500 kg
Tuz 0,220 kg
Maya 0,600 kg
Su, vaklasik 3.0001
Toplam agirhk 18,120 kg
Peynir-baharat karisimi:

Emmental peyniri, rendelenmis 4,000 kg
Susam 2,000 kg
Otlar, tuz, kara biber, kirmizi biber, chili biber istege goére
Toplam agirhk 6,000 kg
Yogurma suresi: 2 + 8 dakika

Hamur sicakligi: Yaklasik 28 °C

1.Fermantasyon: Yaklagik 20 dakika

Ara dinlendirme: Yok

Hamur agirhgr:

2.Fermantasyon:
Firin sicakhgi
Pisirme suresi:

IREKS “Kuchenzwerg” kalip:

lale muffin kalip:

8 °C — 10 °C gece boyunca
190 °C - 200 °C

20 — 25 dakika

0,150 kg
0,080 kg
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Uygulama:

1.Fermantasyondan sonra, hamur yaklasik
10 mm olacak sekilde acilir ve 2,0 cm
genigliginde seritler olarak kesilir. Hamur
seritleri once eritilmis tereyagina, ardindan
peynirli baharat karisimina batinilir.  Seritler
yaklasik 2,0 cm genisliginde kesilir ve terayagi
surdlmas kaliplara yerlestirilir. Gece boyunca
yaklasik 10 °C' de bekletilir ve ertesi gun

pisirilir.
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