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Ensaimada (Ispanyol Coregi)
LIEVITO MADRE DOLCE ile ¢alisiimig

Recete yaklasik 60 adet igin

Bugday unu tip 550 10,000 kg
LIEVITO MADRE DOLCE 2,000 kg
Yumurta 1,000 kg
Tereyadi 0,700 kg
Seker 0,500 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,500 kg
Su, vaklasik 4,000
Toplam agirhk 18,900 kg
Yogurma suresi: 3 + 6 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakligi: Yaklasik 27 °C

1. Fermantasyon: Yaklagik 5 °C’de, 12 — 14 saat

Ara dinlendirme: Yok
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Uygulama: Hamur dinlendirildikten sonra yaklasik 0,5 mm kalinhiginda ve 25 cm
genisliginde acilir. Daha sonra Uzerine yogun kivamli tereyagi suraldr,
hamur sarilir ve yaklasik 60 cm uzunlugunda (yaklasik 0,300 kg)
seritler halinde kesilir. Gevsek bir sekilde salyangoz sekli verilerek
pisirme kagidi serilmis firin tepsilerine dizilir. Mayalandirma siresinin
%2’ unde pigirilir.

2. Fermantasyon: 60 — 90 dakika

Firin sicakligr: 180 - 190 °C

Pisirme sulresi: 15 — 18 dakika

Uygulama: Pisirildikten sonra Gzerine hafif tereyadi surulir ve soguduktan sonra

pudra sekeri elenir.
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