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Malt Baget CRAFT-MALZ ile galigiimis

(5

On Hamur:

Bugday unu 1,500 kg
Maya 0,030 kg
Su, yaklasik 1,500
Toplam agirlk 3,030 kg

Yogurma suresi:
Hamur sicakhigr:
Dinlendirme suresi:

4 dakika, yavas
20°C—-22°C
Yaklasik 3 saat oda sicaklijinda, daha sonra gece boyu dolapta

Malt Baget:

Bugday unu 6,500 kg
Durum bugday irmigi 1,000 kg
On hamur 3,030 kg
CRAFT-MALZ 1,000 kg
REX DURUM 1,000 kg
Tuz 0,220 kg
Maya 0,130 kg
Su, yaklasik 6,000 |
Damla cikolata *) 0,800 kg
Ceviz *) 1,500 kg
Toplam agirhk 21,180 kg

*) Son 1 dakika i¢inde yavasca ekleyin.
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Yogurma suresi:
Hamur sicakhgi:

1.Fermantasyon:

Hamur agirhgi:
Ara dinlendirme:
isleme:

2.Fermantasyon:

Firin sicakhgr:
Pisirme sulresi:
Uygulama:

Labne-Karigimi:
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2 + 6 dakika (hamur kazan duvarindan ayrilana kadar)
Yaklasik 26 °C

Yaklasik 30 dakika

0,350 kg

Yaklasik 15 dakika

Baget

Geciktirilmis fermantasyon +5 °C

240 °C

25 dakika

Hamurlar baget seklinde islenir. Daha sonra dolaba koyulur. Ertesi gtin
hamur kontrolll bir sekilde mayalanmaya birakilir, bigak atilir ve pigirilir.

Labne peynir 0,250 kg
Maydanoz 0,005 kg
Limon suyu istege gore
Tuz istege gore
Karabiber istege gore
Toplam agirhk 0,255 kg
Uygulama: Labne peyniri kremsi bir hal alana kadar ¢irpilir. Ardindan maydanoz

ilave edilir, istege gdre limon suyu, tuz ve karabiber eklenir.

Rezene-Sotelenmig Sebze:

Rezene 0,800 kg

Domates, kurutulmus 0,050 kg

Tereyagi istege gore

Tuz istege gore

Karabiber istege gore

Toplam agirhk 0,850 kg

Uygulama: Rezenenin disg yapraklari koparilir, yikanir ve ince dilimlenir.
Kurutulmus domatesler kip kip dogranir. Yag tavada eritilir ve
rezeneyi ekledikten sonra yaklasik 3 dakika tavanin kapagi kapatilarak
sotelenmesi beklenir. Tuz ve karabiber istege gore koyulur ve
soguduktan sonra domates ilave edilir.

10 adet igin:

Malt baget 20 adet

Labne karisimi 0,255 kg

Sucuk 40 dilim

Portakal dilimleri 30 dilim

Sotelenmis Rezene 0,850 kg
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