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Brioche

MELLA-HT-SUPERSOFT
ve RUCKDESCHEL'‘S AROMA-MALZ ile ¢aligsiimig

Bugday unu tip 550 10,000 kg
MELLA-HT-SUPERSOFT 2,000 kg
RUCKDESCHEL'S AROMA-MALZ 0,150 kg
Yumurta 3,000 kg
Tereyagi 2,500 kg
Seker 1,000 kg
Maya 0,600 kg
Su, yaklasik 2,000 |
Toplam agirhk 21,250 kg
Yogurma suresi: 2 + 8 dakika, spiral yogurucu

Hamur sicakligi: Yaklasik 28 °C

1. Fermantasyon: Yaklasik 10 dakika

Hamur agirhgr: 1,800 kg/30 adet

Ara dinlendirme: Yaklasik 30 dakika

Uygulama: Hamur dinlendirildikten sonra tartilir ve ara dinlendirmeye birakilr.

Daha sonra hamurlar yuvarlanir ve sekiz parga olacak sekilde
yaglanmis Brioche kaliplarina koyulur. Sonrasinda sogutucuya
koyulur. Sonraki gun % mayalanmada Briochlarin Gzerine yumurta
surdlir, kurumaya birakilir ve tekrar yumurta sdrtlir. Mayalanma
sonlandiktan sonra baca acik olacak sekilde pisirilir.

2. Fermantayon: 10 °C’de bir gece sogutucuda
Firin sicakligr: 140 °C, baca acik
Pisirme slresi: 30 — 35 dakika
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